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CHATEAU CARBONNIEUX– ROUGE 2015 

 
 

Aspect visuel :  La robe est  intense, profonde, tendant vers le 
pourpre. 
 
 

Au nez :  Le nez est expressif et fruité. Les arômes de cassis, 
mures, cerises … se marient avec harmonie avec le 
toasté légèrement vanillé des barriques. 

 
 

 
En bouche :  En bouche, l’attaque est fraîche puis évolue sur  une 

structure tannique ample, digne des grands vins de 
garde. Les cabernets sauvignon sont majoritaires dans 
l’assemblage et amènent du volume et une longueur en 
bouche remarquable. Le merlot et le petit verdot 
confèrent  une complexité aromatique et une certaine 
gourmandise à l’ensemble. Les conditions de maturité 
du millésime 2015 furent exceptionnelles au niveau de 
l’ensoleillement ce qui se ressent à la dégustation avec 
un vin à la fois profond et fruité, structuré et 
équilibré. Fort potentiel, à conserver en cave !  

 


