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LQ : Quantification limit, LD : Detection limit

This analysis report of as well as the associated comments concern only the sample submitted to the analysis, taken, identified and passed on under the full reponsability of the applicant. The informations provided by the 
customer are due to its own responsability. The reproduction of this document is authorized only in full form.

RAPPORT D'ANALYSE /  ANALYSIS REPORT N° 67294
Floirac the 23/11/2020

Désignation du produit Product designation
Château Carbonnieux - AOC Pessac-Léognan blanc - 2019

Informations complémentaires Additional information

N° d'échantillon Sample number : 20057506
Date de réception Date of receipt : 10/11/2020
Date fin d'analyse End of analysis : 16/11/2020

Résultats de l'analyse d'un échantillon remis par le client
Analysis of a sample delivered by the customer

Paramètre
Parameter

Méthode
Method

Résultat
Result

Incertitude
Uncertainty

Unité
Unit
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Masse volumique à 20°C
Density at 20°C

MO 28 : Réflectance Infrarouge
MO 28 : Infrared reflectance

* 0.05% g/cm30.9887

Titre alcoométrique volumique à 20°C
Alcohol at 20°C

MO 12 : Réflectance Infrarouge
MO 12 : Infrared reflectance

*
 
1% %Vol13.36

Sucres totaux (après inversion)
Total sugars (after inversion)

Méthode enzymatique après hydrolyse à chaud
Enzymatic method after thermal hydrolysis

g/L1.8

Sucres fermentescibles (Glucose+Fructose)
Fermentable sugars (Glucose+Fructose)

MO 24 : Méthode enzymatique automatisée
MO 24 : Automatic enzymatic method

* 8% g/L0.98

Acidité totale
Total acidity

MO 08 : Titrimétrie potentiométrique
automatisée
MO 08 : Automatic potentiometric titration

* 6% g/L H2SO44.16

Acidité totale
Total acidity

MO 08 : Titrimétrie potentiométrique
automatisée
MO 08 : Automatic potentiometric titration

* 6% meq/L84.83

pH
pH

MO 08 : Potentiométrie automatisée
MO 08 : Automatic potentiometry

* 2%3.16

Acidité volatile
Volatil acidity

MO 53 : Spectroscopie IRTF
MO 53 : FTIR Spectroscopy

g/L H2SO40.37

Acidité volatile
Volatil acidity

MO 53 : Spectroscopie IRTF
MO 53 : FTIR Spectroscopy

meq/L7.54

Dioxyde de soufre libre
Free sulfur dioxide

MO 54 : Entraînement à chaud /  IRTF
MO 54 : Hot training / IRTF

mg/L31

Dioxyde de soufre total
Total sulfur dioxide

MO 54 : Entraînement à chaud /  IRTF
MO 54 : Hot training / IRTF

mg/L122

Extrait sec total
Total dry extract

MO 11 : Calcul par densimétrie
MO 11 : Densimetry & calculation

* 4% g/L20.1

Extrait sec réduit
Reduced dry extract

Calcul
Calculation

g/L18

Méthanol (alcool méthylique)
Methanol (methyl alcohol)

MO 27 : GC/ FID
MO 27 : GC/FID

* 8% mg/L34

Sulfates totaux
Total sulphates

Chromatographie ionique
Ion chromatography

g/L K2SO40.705

Recherche acide sorbique
Sorbic acid research

MO 21 : Recherche par CCM
MO 21 : Quantification by TLC

* 27% mg/LNo detected
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CertiĨiĐat Ěe puretĠ, sanitaire, Ěe libre vente et Ěe Đonsommation
CertifiĐate of health, purity, free traĚe anĚ Đonsumption

RelatiĨ au rapport Ě'analyse n°67294
 RelateĚ to ĐertifiĐate #67294

su l'hĂbilitĂtion, pour lĞs vins Ğt spirituĞux, ĚĞs lĂborĂtoirĞs ĚĠlivrĂnt lĞs ĐĞrtiĨiĐĂts Ě'ĂnĂlysĞ Ğt ĚĞ purĞtĠ rĞlĂtiĨs Ăux 
proĚuits ĂlimĞntĂirĞs ou ĂgriĐolĞs Ě'originĞ ĨrĂnçĂisĞ ĚĞstinĠs à l'ĞxportĂtion (ĂrrêtĠ Ěu 06/10/97 JK Ěu 30/11/97)

DĂns lĂ limitĞ ĚĞs ĚĠtĞrminĂtions ĞĨĨĞĐtuĠĞs, lĞ soussignĠ ĐĞrtiĨiĞ quĞ lĞ proĚuit pour lĞquĞl il Ă ĠtĠ ĚĠlivrĠ lĂ prĠsĞntĞ 
ĂttĞstĂtion Ğt qui, Ě'Ăprès lĂ ĚĠĐlĂrĂtion ĚĞs intĠrĞssĠs ĨĂit l'objĞt ĚĞ l'ĞxpĠĚition Ěont lĞ ĚĠtĂil suit, Ğst un proĚuit ĚĞ bonnĞ 
quĂlitĠ loyĂlĞ Ğt mĂrĐhĂnĚĞ, Ğt qu'il rĠponĚ à toutĞs lĞs ĞxigĞnĐĞs ĚĞ lĂ loi Ěu  1Ğr Ăoût 1905 sur lĂ rĠprĞssion ĚĞs ĨrĂuĚĞs ĚĂns 
lĂ vĞntĞ ĚĞs mĂrĐhĂnĚisĞs Ğt notĂmmĞnt à toutĞs lĞs prĞsĐriptions ĠnumĠrĠĞs Ăux ĚĠĐrĞts Ěu 19 Ăoût 1921 Ğt Ěu 21 Ăvril 1972 
portĂnt règlĞmĞnt Ě'ĂĚministrĂtion publiquĞ pour l'ĂppliĐĂtion ĚĞ lĂ loi prĠĐisĠĞ.

" LĞs rĠsultĂts ĚĞ ĐĞs ĂnĂlysĞs sont striĐtĞmĞnt ĐonĨormĞs à lĂ lĠgislĂtion ĨrĂnçĂisĞ ". /l s'Ăgit Ě'un proĚuit loyĂl Ğt 
mĂrĐhĂnĚ, bon pour lĂ ĐonsommĂtion humĂinĞ Ğt lĂ librĞ vĞntĞ Ğn &rĂnĐĞ ĐommĞ à l'ĠtrĂngĞr.

dhis laboratory being enableĚ to Ěeliver analysis anĚ purity ĐertifiĐates relateĚ to fooĚ anĚ agriĐultural proĚuĐts of FrenĐh origin, 
intenĚeĚ for exportation, by ĚeĐision of Dinistère Ěe l'EĐonomie et Ěes FinanĐes (arrêté Ěu 06/10/97, JK Ěu 30/11/97).

/n the limit of the parameters analyseĚ, the unĚersigneĚ Đertifies that the proĚuĐt for whiĐh the present analysis ĐertifiĐate has been 
ĚelivereĚ, is the objeĐt of the shipment ĚetaileĚ bellow, anĚ is a proĚuĐt of gooĚ, honest, anĚ ĐommerĐial quality anĚ fulfils all requirements 
of the law of August 1, 1905 on frauĚ repression of gooĚs sale anĚ all texts referring to its appliĐation.

dhe unĚersigneĚ Đertifies that this proĚuĐt matĐhes health ĐonĚitions for its free traĚe on the national market anĚ for exportation.

"ProĚuit proprĞ à lĂ ĐonsommĂtion humĂinĞ" "'ooĚ for ,uman Consumption"
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